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EGGETRS

Vorspeisen

California Roll von der gegrillten Garnele und Lachs
mit Wakamesalat und Teriyakisauce € 12,90

Pikant marinierte Avocado mit fruchtigem Krautersalat
und Tempura Feta € 11,90

Feine Scheiben vom rosa gegrillten Kalbsriicken aus dem Buchenrauch
mit Antipasti Gemuse und Thunfischcreme € 12,90

Suppen

Rahmsuppe vom griinen Spargel mit ButtercroGtons € 7,90
Weilie Tomatencremesuppe mit EstragonkléRchen € 7,90
Hamburger Krebsrahmsuppe € 990
Rinderkraftbriihe mit Tafelspitz und Gemisewdrfeln € 7,90

Tom Kha Gai Currysuppe mit knackigem Gemuse € 7,90
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Hauptgerichte

Rosa gebratenes Rehriickenfilet mit Calvados Jus,
karamellisiertem Apfel, Blattspinat und Vanillekrapfen € 29,90

Braisierte Ochsenbacke in Burgundersauce
mit Prinzessbohnen und Truffelballchen € 24,90

Rosa gegrillte Hochrippe vom Freiland Kalb - im Raum tranchiert -
mit Sauce Béarnaise, glasiertem griinen Gemuse und French fries € 28,90

Rosa gebratenes Karree vom Duroc Schwein - im Raum tranchiert -
mit Sauce Robert, Rahmwirsing und Pancettakartoffeln € 24,90

Rosa gebratenes Filet vom Weidemastochsen - im Raum tranchiert -
mit geschmorten Steinpilzen in Rotweinjus,
glasiertem Marktgemuse und Kartoffelgratin € 36,90

Aufpreis flr zusatzliche Gemiisebeilage € 4,-- / zusdtzliche Sdttigungsbeilage € 3,--

Desserts
Popcorncréme brilée mit Himbeer - Litchisorbet € 8,90
English Lemontart ,,epura‘“ mit Darjeeling Eiscreme € 7,90

Cheesecake Eiscreme mit marinierten Beeren und Pistaziensahne € 7,90
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Individuelles Eggers Buffet
zum Selbstgestalten

Buchbar ab 20 Personen

Salate

Gemischte Blattsalate der Saison mit Gemusetopping und French Dressing

Gurkensalat in Dill - Joghurtrahm
Romersalat mit Caesar’s Dressing, Parmesan und Crotitons
Tomate - Mozzarella mit Basilikumpesto
Pikanter Tomaten - Avocadosalat mit Chili und Koriander
Bratkartoffelsalat
Griechischer Salat mit Oliven und Schafskase

Vorspeisen

Smokey Roastbeef mit Wasabicreme

Carpaccio vom Rinderfilet mit Rucola und Parmesan
Shrimps in Cocktailsauce mit Melone
Variation von luftgetrocknetem Edelschinken mit eingelegten Gemdisen
Vitello Tonnato mit Antipasti Gemiise
Raucherfisch der Saison mit Sahnemeerrettich und Dill-Honig-Senfsauce
Sushi und Sashimi mit Wakamesalat

Suppen

Rahmsuppe vom griinen Spargel mit ButtercroGtons
Kokos - Currycremesuppe mit knackigem Gemiise
Rinderkraftbrihe mit Tafelspitz und Gemisewdirfeln
Hamburger Krebsrahmsuppe
Weile Tomatencremesuppe mit Estragonkléchen
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Hauptgange zur Auswahl

Truffel Ravioli in Rahmspinat mit gebratenen Pilzen und Parmesan

Gebratenes Lachsfilet mit Dijon Senfsauce,
sautiertem Gurkengemise und Butterkartoffeln

Gebratenes Zanderfilet mit Dill - Rieslingsauce,
buntem Blattspinat und Basmati Reis

Geschmorte Ochsenbackchen in Burgundersauce
mit Erbsen - Wurzelgemise und Thymian - Kartoffelpiiree

Rosa gebratenes Karree vom Jungschwein - im Raum tranchiert -
mit Sauce Robert, Rahmwirsing und Pancettakartoffeln

Glasierte Kalbshaxe - im Raum tranchiert -
mit Sauce Colbert, Marktgemise und Kartoffelgratin

Geschmorte Rehkeule mit frischen Pilzen in Wildrahmsauce,
glasierten Keniabohnen und Kroketten

Pikantes Tikka Masala Curry von der Maispoularde
mit Raita, Goa Gemiise und Pandan Reis

Rosa gegrilltes Roastbeef vom Weidemastochsen - im Raum tranchiert -
mit Pfefferrahmsauce, Pilz - Gemisepfanne und Kartoffelgratin

Desserts

Erdbeer Tiramisu
Popcorncreme bralée
Creme Catalana mit brilierten Beeren
English Lemontart
Mousse au Chocolat
Variation Rohmilchkéase

Individuelles Buffet mit 2 Hauptgéangen € 49,-- pro Person
(Auswahl von 3 Salaten, 3 Vorspeisen, 1 Suppe, 2 Hauptgangen, 2 Desserts )

Individuelles Buffet mit 3 Hauptgangen € 59,-- pro Person
(Auswahl von 4 Salaten, 4 Vorspeisen, 1 Suppe, 3 Hauptgangen, 3 Desserts )

inklusive Brot und Butter
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Finger Sandwiches

Smokey Roastbeef mit Wasabicreme, Gurke und Sprossen € 3,75
Irischer Cheddar mit Sud 'n’Sol Tomate und Gartenkrautern € 3,75
Raucherlachs ® mit Krauterfrischkése, Meerrettich, Apfel und Gurke € 3,75
Prager Honigschinken mit Senfcreme, Krautsalat und Brunnenkresse € 3,75

Kuchen und Torten
von der Konditorei Steidl

Mini Kopenhagener € 2,25 / Stiick
Butterkuchen und Streuselkuchen € 2,50 / Stiick

Blechkuchen € 3,00 / Stiick
( Kirsche, ged. Apfel, Rhabarber, Kése-Aprikose, Stachelbeer-Baiser, Pflaume -saisonal- )

Dessert- und Sahnekuchen € 3,25 / Stiick
( LUbecker Nuss, Schwarzwalder Roulade, Mangosahne, Joghurttértchen, Schokoladensahne,
Malaga Roulade, Tiramisu, weil3e oder dunkle Schokomousse )

Obstkuchen € 3,75 / Stiick
( Himbeere, Himbeer-Baiser, Erdbeere, gemischtes Obst )

Sahne- und Obsttorte € 4,25 / Stiick
( Kasesahne, Libecker Nuss, Schwarzwalder Kirsch, Schokoladensahne, Limettensahne,
Erdbeersahne, gebackene Ké&setorte, Schwabische Apfeltorte, Himbeertorte,
Erdbeertorte, gemischte Obsttorte )

Cremetorte € 4,50/ Stiick
( Spanische Vanille, Malaga, Schokomousse, Limetten-Mango Buttercreme,
Frankfurter Kranz, Baumkuchen -saisonal- )

Fir unsere Gaste, die von Allergien und Unvertréaglichkeiten betroffen sind,
informiert Sie unser Kiichenchef gern in einem separaten Beratungsgesprach
uber die in unseren Speisen verwendeten allergenen Zutaten.





